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新商品名
漁船搭載型海水氷製氷
機「海氷（KAIHYO）」

登録番号 ５－１２２

新商品の内容

新商品の特性

商品の形式等

認定期間 平成２６年１２月３日～平成２９年１２月３１日

■漁船に搭載して海水からミクロ粒子の氷を効率よく製造し、漁獲物の鮮度
向上を促進する装置

・魚種に合わせて自在に温度や塩分濃度を調節したミクロ粒子の氷を製造す
る。
・ミクロ粒子の氷は、瞬時にかつ連続的に製造できることから、高鮮度のまま
漁獲物を運搬することが可能となり、商品の付加価値も高まる。

◆海水氷をリアルタイムで生成
　海水をシャーベット状の海水氷としてリアルタイムに生成する装置であり、漁
船に搭載することで、あらかじめ大量の氷を漁船に搭載する必要がない。

◆漁獲物の鮮度保持が容易
　漁獲物の鮮度保持が容易であり、商品価値の向上が地域経済の活性化に
寄与している。

◆コールドサプライチェーンの構築
　水揚げ後も海水氷を活用することで卸売市場、消費者あるいは海外輸出ま
で、新たなコールドサプライチェーンの構築が可能となる。

機械本体：1,400万円 ／ 取り付け費等：100万円
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